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شتيعلوم پز هدانشگا البرز درماني و شكي و خدمات بهدا  
 معاونت آموزشي

                   

بهداشت مواد  نام درس )بلوک(:

 غذایی

 

 تعداد واحد و ساعت آموزشی:

 ساعت 32 – 2

 رشته و مقطع تحصیلی دانشجویان:

 مقطع کارشناسی ،عمومیبهداشت 

 نام مسئول درس:

 هادی پورجعفردکتر 

  نام مدرسان:

 دکتر هادی پورجعفر

 نظرینوع درس:  کد درس: 

 

 دندار دروس پیش نیاز:

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 

 و  یابیذ قذررا  و ارز هذا، م  سذم یکروارگانیماز  یناشذ  ییغذذا  یها تیفساد و مسموم جادیعلل و عوامل ا ،یسالم مواد غذا ینگهدار یچگونگ ،یبهداشت مواد غذا تیو اهم میبا اصول، مفاه انیدانشجو ییآشنا درس: کلی هدف

 باشد.   یم عیو توز هیدر اماکن ته ییمواد غذا یبازرس ا یعمل
 

 

 فرنس نویسی ونکوور(مطالعاتی مدرس:) بر اساس ر منابع 

 

   .1400ین چاپ ، میکروبیولوژی مواد غذایی جی، دانشگاه فردوسی مشهد، آخریمرتضو یدعلیس اءالحق،یض درضایدحمیسترجمه: /لاسنر یجنیمارت ،یج مزمانرویگلدن، ج ی.ادیوید -1

 .1378 تهران، دانشگاه، یید غذاامو یکروبیآزمون های م گ، میکر -2

 .1375 تهران، دانشگاه ی،یغذا وادم بهداشت اصول نی ن،رک -3

 1397، انتشارات آثار سبحان، غذایی مواد بهداشتد،  آلان زاده فرج -4

 .1396میرزایی ح و پورجعفر ه، شیمی مواد غذایی، انتشارات دانشگاه آزاد اسلامی تبریز،  -5
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

  بر اساس رفرنس نویسی ونکوور(امتحانی دانشجومنابع (: 

 

 .  1400 ین چاپدانشگاه فردوسی مشهد، آخرمیکروبیولوژی مواد غذایی جی، ، یمرتضو یدعلیس اءالحق،یض درضایدحمیسترجمه: /لاسنر یجنیمارت ،یج مزمانرویگلدن، ج ی.ادیوید -1

 .1378 تهران، دانشگاه، یید غذاامو یکروبیآزمون های م گ، میکر -2

 .1375 تهران، دانشگاه ، ییغذا مواد بهداشت اصول نی ن،رک -3

 1397، انتشارات آثار سبحان، غذایی مواد بهداشتد،  آلان زاده فرج -4

 .1396شیمی مواد غذایی، انتشارات دانشگاه آزاد اسلامی تبریز، میرزایی ح و پورجعفر ه،  -5

 

 

  توانمندی های پزشکی عمومیتوانمندی های مورد انتظار از دانشجو بر اساس سند 
 .از آن را بداند یا خچهیغذازاد و تار یها یماریو بروز ب ییاز فساد موادغذا یریشگیآن و نقش آن در پ تیاهم ،ییبهداشت مواد غذا فیتعر -1

 .فسادها را بداند نیاز ا یریشگیو پ ییانقضاء مواد غذا خیو تار یکیزیفساد ف ،ییایمیفساد ش ،یکروبیفساد م -2

 .ردیبگ ادیاز آنها را  یریشگیارتباط و پ نیدر ا لیدخ یها سمیکروارگانیم نیمهمتر یو معرف ییغذا یها تیو مسموم ییغذا یانواع مهم  عفونت ها -3

 در مواد غذایی را بداند ها سمیکروارگانیموثر در رشد م و خارجی یعوامل داخل -4

 دستگاه ها و ... را بداند وانات،یها مثل خاک، آب، ح سمیکروارگانیراه ها و علل ورود م -5

 را بداند یافزودن ه موادمربوط ب یو استنداردها نیقوان -6
 ماری های قابل انتقال از آنها به انسان را بشناسندتخم مرغ و بیشیر و  گوشت،بهداشت  -7

  را بداند و ... و گوشت ریش یمختلف از جمله فرآورده ها ییتقلبات معمول در مواد غذا -8

 را بداندو کارخانجات مواد غذایی  یاز اماکن غذاخور یبهداشت یموارد بازرس اصول و -9
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 : جدول طرح دوره

 

شماره 

 جلسه
 محتوای آموزشی

تعداد سوال 

 اختصاص یافته
 مدرس)مدرسان(

1 
 منی مواد، ایییمربوط به بهداشت مواد غذا فیو تعار میاصول، مفاه ات،یمنابع مربوط به درس + کل یمعرف

 غذایی، امنیت غذایی
1 

هادی دکتر 

 پورجعفر

2 
 ییساد مواد غذا, عوامل موثر در فییمواد غذا یآلودگ راه هایبا  ییآشنا

2 
 یدکتر هاد

 پورجعفر

3 
 ییو فساد مواد غذا آلودگی – ییمواد غذا یولوژیکروبیم تیو اهم فیتعر

1 
هادی دکتر 

 پورجعفر

4 
 ییها در داخل مواد غذا سمیکروارگانیموثر در رشد م یعوامل داخل

3 
هادی دکتر 

 پورجعفر

5 
 ییل مواد غذاها در داخ سمیکروارگانیموثر در رشد م یعوامل خارج

3 
هادی دکتر 

 پورجعفر

6 
 ییمواد غذا آلودگی عامل( قارچ – یمهم )باکتر یها سمیکروارگانیم

3 
هادی دکتر 

 پورجعفر

7 
 ییمهم موادغذا یها تیانواع مسموم

2 
هادی دکتر 

 پورجعفر

8 
 ییمختلف به داخل مواد غذا ییایمیها و مواد ش سمیکروارگانیورود م یراه ها

2 
 هادیدکتر 

 پورجعفر

9 
هادی دکتر  2 ییو حفظ مواد غذا ینگهدار یسنت یروش ها+  مربوط به آنها نیو قوان یمواد افزودن

 پورجعفر

هادی دکتر  2 ریبهداشت ش 10
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 پورجعفر

11 
هادی دکتر  2 بهداشت گوشت

 پورجعفر

12 
هادی دکتر  2 بهداشت مرغ، تخم مرغ، ماهی و کنسروها

 پورجعفر

13 
سازمان  -و تقلب مشکوک به فساد ییاز مواد غذا برداری نمونه – ییلبات معمول در  مواد غذابا تق ییآشنا 

 مسئول نظارت یها

هادی دکتر  1

 پورجعفر

14 
سازمان  -تقلب ومشکوک به فساد  ییاز مواد غذا برداری نمونه – ییبا تقلبات معمول در  مواد غذا ییآشنا

 مسئول نظارت یها

هادی دکتر  1

 پورجعفر

15 
سازمان  -تقلب ومشکوک به فساد  ییاز مواد غذا برداری نمونه – ییبا تقلبات معمول در  مواد غذا ییآشنا

 مسئول نظارت یها

هادی دکتر  1

 پورجعفر

16 
هادی دکتر  1 ییو بهداشت کارگران مرتبط با مواد غذا یاماکن غذاخور یبهداشت و بازرس

 پورجعفر
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 ول دورهدر ط دانشجو نحوه ارزشیابی:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  در طول دوره:، توسط مدرسسایر مقررات تدوین شده 

 

 نمره تاریخ آزمون/انجام تکلیف شرح فعالیت 3

،در کلاس درس یت، حضور به موقع و فعالدرس سوال پاسخ 1  5 در طول ترم 

(یحیای تشر نهی)سوأالات چند گز ترم انیامتحان پا 2  15 پایان ترم 

 20 مجموع نمره: 3

 شرح تکلیف ردیف

1 

هر  ی درمطالعه مطالب هر جلسه و آماده بودن دانشجو برای جلسه بعد که بصورت تصادف

مره جلسه از پنج دانشجو سوالات شفاهی پرسیده شده و به میزان آمادگی دانشجو ن

 کلاسی تعلق می گیرد

2 

نه در هر جلسه مطالعه مطالب تمام جلسات قبلی و آماده بودن دانشجو که بصورت داوطلبا

از یک دانشجو سوالات شفاهی پرسیده شده و به میزان آمادگی دانشجو نمره کلاسی ویژه 

 تعلق می گیرد

3  
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 جدول طرح درس:

شماره 

 جلسه
 اهداف ویژه رفتاری اهداف اختصاصی )رئوس مطالب(

حیطه )شناختی، *

 عاطفی و روان حرکتی(
 مواد و وسایل آموزشی یادگیری/روش یاددهی

1 

عتبر مرتبط م یها تیمجلات معتبر و سا ،یمنابع اصل -1

 را بشناسند

مناسب   هیو تغذ هیتغذ فیعرت -سالم یغذا و غذا فیتعر -2

 را بداند

 یبررس یاه هاو عوامل موثر در آن و ر تیفیک فیتعر -3

 را بداند ییماده غذا کی تیفیک

آن و نقش آن در  تیاهم ،ییبهداشت مواد غذا فیتعر -4
غذازاد و  یها یماریو بروز ب ییاز فساد موادغذا یریگشیپ

از آن را بداند یا خچهیتار  

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی
بهره گیری از ابزارهای کمک 
 آموزشی، تکلیف دانشجویی

 ویدئو پرژکتور/ وایت بورد

2 

 کیان از در جه ییمواد غذا مربوط به کمبود یچالشها -1

 ییاز مواد غذا یرفتن قسمت قابل توجه نیطرف و از ب

 رابداند گریفساد از طرف د لیبدل

و  یکیزیساد فف ،ییایمیفساد ش ،یکروبیفساد م فیتوص -2

 داندب فسادها را نیاز ا یریشگیو پ ییانقضاء مواد غذا خیتار

 تیو مسموم ییغذا یانواع مهم  عفونت ها فیتوص -3

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی 
ه گیری از ابزارهای کمک بهر

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

 ویدئو پرژکتور/ وایت بورد
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 معاونت آموزشي

 لیدخ یها سمیکروارگانیم نیمهمتر یو معرف ییغذا یها
و ...  یلوسیاسهال باس ای سمیارتباط مثل عامل بوتول نیدر ا

از آنها را  یریشگیها و پ یماریب نیشناخت ا یو ارئه راه ها
ردیبگ ادی  

3 

 را بداند + ییمواد غذا یولوژیکروبیم فیتعر -1

از  یریشگیدر الف( پ ییمواد غذا یولوژیکروبیم تیاهم 

  ییبروز فساد مواد غذا

 غذازاد یها یماریاز بروز ب یریشگیب( پ 

 دیاس کیمثل لاکت دیمف یها سمیکروارگانی( استفاده از مج

ت لامسو استفاده از اثرات  ییمواد غذا دیها در تول یباکتر

 بخش آنها 

در  تیفیک نییتع یها برا یباکتر صی( شمارش و تشخد

 را بداند ییماده غذا کی

 
را  یروسیو و یانگل ،یقارچ ،ییایباکتر یها یآلودگ -2

دبدان  

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
تیمی کار  

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی
بهره گیری از ابزارهای کمک 
 آموزشی، تکلیف دانشجویی

 ویدئو پرژکتور/ وایت بورد

4 

ها در داخل  سمیکروارگانیموثر در رشد م یعوامل داخل -1
)شامل  ییمواد غذا pH  -ونیداسیاکس لی، آب فعال، پتانس

و سد  یکروبیضدم باتیترک ،یمغذ باتیترک اء،یاح
/ ردیبگ ادی( را یکیولوژیب  

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی
بهره گیری از ابزارهای کمک 
 آموزشی، تکلیف دانشجویی

 ویدئو پرژکتور/ وایت بورد

5 
ها در داخل  سمیکروارگانیموثر در رشد م یعوامل خارج -1

گازها و  بیترک ،یما، رطوبت نسب)شامل د ییموادغذا
ردیبگ ادیها( را  سمیکروارگانیم ریحضور سا  

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی
بهره گیری از ابزارهای کمک 
 آموزشی، تکلیف دانشجویی

 ویدئو پرژکتور/ وایت بورد

6 
 بداند را ییمواد غذامهم آلوده کننده  یها یباکتر -1

  را بداند ییواد غذامهم آلوده کننده م یقارچ ها -2
مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 

 کار تیمی
بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

 ویدئو پرژکتور/ وایت بورد
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

7 

 را بداند ییااز مواد غذ یمهم ناش یها تیمسموم -1

 بداند ها را تیمسبب مسموم یها سمیمکان یبرخ -2

ها و فرق آنها را  کروبیشده توسط م دیانواع سموم تول -3
 بداند

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

یدئو پرژکتور/ وایت بورد/ و
 تصاویر/ فیلم

8 

ها مثل خاک، آب،  سمیکروارگانیا و علل ورود مراه ه -1

 دستگاه ها و ... را بداند وانات،یح

غذا و  به داخل ییایمیمختلف ورود مواد ش یراه ها -2

آنها را بداند یعواقب احتمال  

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

حث و گفتگو، پرسش و پاسخ، ب شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم

9 

 را بداند یید غذابه موا یمواد افزودن -1

را  یماده افزودن مربوط به هر یو استنداردها نیقوان -2

 بداند

 مثل خشک ییمواد غذا ینگهدار یسنت یروش ها -3

 کردن و .. را بداند یکردن، نمک زدن، دود

دیمان سهیمدرن مقا یرا با روش ها یسنت یروش ها -4  

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم

10 

سل،  یماریمثل ب ریش لهیقابل انتقال بوس یها یماریب -1
 تب مالت و ... را بداند

آن مثل ماست و کره و  یو فرآورده ها ریش یفرآور -2

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

یآموزشی، تکلیف دانشجوی  

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم



 
 

 بسمه تعالی

  معاونت آموزشی )مرکز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشکی دانشگاه علوم پزشکی البرز( 

 1402-1403   اولنیمسال تحصیلی    بهداشت  فرم طرح درس دانشکده

 آموزش تئوری  روزانهطرح درس 
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي
 مربوطه را بداند یمسائل بهداشت

و  ونیزاسیاستورپ مثل  ریش یحرارت یسالم ساز -3
 را بداند ونیزاسیلیاستر

با آن را  ریل درگو پرسن دیهداشت مربوط به خط تولب -4
 صیخطر را تشخ یو بتواند تا حد ممکن نقاط بحران ندیبب

 دهد

را  یمناسب دفع فاضلاب کارخانه لبن ستمیبهداشت و س -5

/ بداند  

11 

خم، ز اهیگوشت مثل س لهیقابل انتقال بوس یها یماریب -1
 سل و .. را بداند

 گوشت ناسالم را بداند صیتشخ یچگونگ -2
 داندکشتارگاه را ب یگوشت  و الزامات بهداشت یبازرس -3
ا ربا آن  ریو پرسنل درگ دیبهداشت مربوط به خط تول -4
 صیخطر را تشخ یو بتواند تا حد ممکن نقاط بحران ندیبب

 دهد

مناسب دفع فاضلاب کشتارگاه دام را  ستمیبهداشت و س -5

 بداند

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

بورد/  ویدئو پرژکتور/ وایت
 تصاویر/ فیلم

12 

 بهداشت مربوط به گوشت مرغ را بداند -1
 بهداشت مربوط به تخم مرغ را بداند -2

 بهداشت مربوط به ماهی را بداند -3

 بهداشت مربوط به کنسروها را بداند -4

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

ک بهره گیری از ابزارهای کم

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم

13 

ورده مختلف از جمله فرآ ییتقلبات معمول در مواد غذا -1

   را بداند و ... و گوشت ریش یها

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم



 
 

 بسمه تعالی

  معاونت آموزشی )مرکز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشکی دانشگاه علوم پزشکی البرز( 

 1402-1403   اولنیمسال تحصیلی    بهداشت  فرم طرح درس دانشکده

 آموزش تئوری  روزانهطرح درس 
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 داندرا ب مختلف ییاز مواد غذا ینحوه و انواع نمونه بردار -2

 فیو وظا یینظارت بر بهداشت مواد غذا یسازمان ها -3

 مربوط به آنها را بداند

14 

ورده مختلف از جمله فرآ ییتقلبات معمول در مواد غذا -1

   را بداند و ... و گوشت ریش یها

 داندرا ب مختلف ییاز مواد غذا ینحوه و انواع نمونه بردار -2

 فیو وظا یینظارت بر بهداشت مواد غذا یسازمان ها -3

 مربوط به آنها را بداند

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

ک بهره گیری از ابزارهای کم

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم

15 

ورده مختلف از جمله فرآ ییتقلبات معمول در مواد غذا -1

   را بداند و ... و گوشت ریش یها

 داندرا ب مختلف ییاز مواد غذا ینحوه و انواع نمونه بردار -2

 فیو وظا یینظارت بر بهداشت مواد غذا یسازمان ها -3

 مربوط به آنها را بداند

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

 آموزشی، تکلیف دانشجویی

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم

16 

را  یاز اماکن غذاخور یبهداشت یرد بازرساصول وموا -1

 بداند

 دیت تولاز کارخانجا یبهداشت یصول وموارد بازرسا -2

 را بداند ییکننده مواد غذا

مطالعه منابع و دروس، کارهای پژوهشی، 
 کار تیمی

بحث و گفتگو، پرسش و پاسخ،  شناختی

بهره گیری از ابزارهای کمک 

وزشی، تکلیف دانشجوییآم  

ویدئو پرژکتور/ وایت بورد/ 
 تصاویر/ فیلم



 
 

 بسمه تعالی

  معاونت آموزشی )مرکز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشکی دانشگاه علوم پزشکی البرز( 

 1402-1403   اولنیمسال تحصیلی    بهداشت  فرم طرح درس دانشکده

 آموزش تئوری  روزانهطرح درس 
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

مربوط به بهداشت کارگران و  یموارد و اصول بازرس -3

کارگران را بداند یکارت بهداشت  

 ردیف
 شیوه ارزیابی

 .......................... درس/بلوک

 

بارم امتحانی 

 دانشجو

 ضریب محاسبه بر مبنای

 20نمره 

 

 نمره نهایی

 5 5 5 فعالیت کلاسی 1

 15 15 15 امتحان پایان ترم 2



 
 

 بسمه تعالی

  معاونت آموزشی )مرکز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشکی دانشگاه علوم پزشکی البرز( 

 1402-1403   اولنیمسال تحصیلی    بهداشت  فرم طرح درس دانشکده

 آموزش تئوری  روزانهطرح درس 
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شتيشكي و خدمات بهدعلوم پز هدانشگا البرز درماني و ا  
 معاونت آموزشي

 تعاریف:

 

 ه های یادگیری:حیط*

 حیطه عاطفی :

 ترکیب، -5 تحلیل، -4 ستن،کارب -3 فهمیدن، -2 دانش،-1 :طبقه بندی بلوم، هدف ها در حوزه شناختی شش نوع و عبارتند از ر حوزه شناختی، دانش، معلومات و مهارت های ذهنی قرار گرفته اند. طبقد

 ارزشیابی -6 

 حیطه عاطفی :

 ر ساختن.ردن ، متبلوکتوجه کردن ، واکنش نشان دادن ، ارزش گذاری ، سازمان بندی  :به علایق ، احساسات ، ارزش ها ، اخلاقیات و عواطف مربوط می شودو سطوح آن عبارتند از  شامل رفتارهایی است که

 ی : حرکت –حیطه روانی 

ت که گونه ای اس به  ها. به زبان دیگر این بخش از هدف های آموزشی توانایی های عضلات و ایجاد هماهنگی بین آنحیطه روانی حرکتی آن بخش از هدف های آموزشی را شامل می شود که در جهت افزایش 

سطوح آن عبارتند    ردن و...نقاشی ک ست. مهارت هایی مانند : نوشتن ، دویدن ، خیاطی کردن ، رانندگی کردن ، کار آزمایشگاهی انجام دادن ،ا ها نیازمند همكاری اعصاب )سیستم عصبی( و ماهیچه ها انجام آن

 مشاهده و تقلیدکردن ، مستقل اجرا کردن ، دقت کردن همراه با سرعت ، با هماهنگی انجام دادن ، عادی شدن. از :

 روش های یاد دهی / یادگیری: *

 پرسش و پاسخ و ... –یادگیری مبتنی بر کار تیمی  –یادگیری مبتنی بر حل مساله  –سیمولاسیون  –سناریو  –سخنرانی  –انواع روش های آموزش مشتمل بر 

 



 بسمه تعالی

 

 

 اریخ:ت                                                                                                                       
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شتي هدانشگا البرز درماني و علوم پزشكي و خدمات بهدا  
 معاونت آموزشي 

 

 چک لیست کیفی طرح درس 

 
 

 روه آموزشی:گ        نام درس:                                                                                           

 یمسال تحصیلی:ن                                       مقطع تحصیلی:                                                   

 ام ونام خانوادگی مدرس:           ن رشته تحصیلی:                                                                                       

 نظر مدیرگروه
 بلی

 ردیف و عناوین طرح  درس اجزا خیر
 ناقص کامل

 

 درس قابل قبول می باشد.طرح 

 

 

 

 

 طرح درس نیاز به اصلاح دارد.

 

 

 

 

 

 

 

 نام ونام خانوادگی مدیر گروه:

 

 

 محل امضا

 1 نام درس قید شده است   

 2 رشته ومقطع تحصیلی لحاظ شده است   

 3 تعداد ونوع واحد بیان گردیده است   

 4 دروس پیش نیاز منظور شده است   

 5 درس نوشته شده استاهداف کلی    

 6 اهداف اختصاصی نوشته شده است   

 7 محتوی آموزشی هرجلسه نوشته شده است   

 8 تعداد سوالات هر محتوی آموزشی مشخص شده است   

 9 نوع حیطه ها مشخص شده است   

 10 شیوه تدریس بیان شده است   

 11 *تکالیف دانشجویی  مشخص شده است   

 12 د و وسایل آموزشی استاد ذکر شده استموا   

 13 **منابع مطالعاتی استاد قیدشده است   

 14 ***منابع امتحانی دانشجویان قیدشده است   

 15 نحوه ارزیابی دانشجو بیان شده است   

 16 *تعدادکل سوالات آزمون  مشخص شده است   

 17 داردطرح درس ارائه شده باسرفصل آموزشی مطابقت    

 روشن و واضح بودن تکالیف مد نظر می باشد.*

 طبق رفرنس نویسی ونکوور بیان شود. **

 دردسترس بودن منابع لحاظ گردد. ***

 

 

 


